Chcemy sie z Wami podzieli¢ przepisami na swigteczne dania. Smacznego!!

satatka jarzynowa
SKLADNIKI:
3 ziemniaki
2 marchewki
1 pietruszka
4 jajka
3 ogorki kiszone
1/4 cebuli
1/2 jabtka
1 mata puszka zielonego groszku
ok. 1 szklanka majonezu
1 tyzeczka musztardy
PRZYGOTOWANIE

Ziemniaki, marchewke i pietruszke umy¢ (nie obierac), wtozy¢ do garnka,
zalac¢ wodgq, posoli¢ i gotowac pod przykryciem do miekkosci, przez ok. 40
minut. Odcedzi¢, ostudzi¢, obrac ze skorek i pokroi¢ w kosteczke, wtozy< do
duzej miski. Jajka ugotowac na twardo (ok. 5 - 6 minut liczgc od
zagotowania sie wody), pokroi¢ w kosteczke, dodac¢ do miski z jarzynami.

Ogorki, cebule oraz jabtko obrac i pokroi¢ w kosteczke, dodac¢ do
miski. Wsypac¢ dobrze odsgczony i osuszony groszek.

Catos$¢ doprawic solg (okoto 1/2 tyzeczki) oraz zmielonym czarnym
pieprzem (okoto 1/2 tyzeczki). Wymieszac z majonezem (kilka tyzek zostawic
do dekoraciji) oraz musztardqg.

Przetozy¢ do salaterki i pokry¢ odtozonym majonezem, udekorowac
wedle uznania.




