Przepis na wytrawne pierogi

Sktadniki:

2 i p6t szklanki mgki
P6t kostki margaryny
3 kg drozdzy

1 tyzka cukru
Szczypta soli

2 jajka

Wszystko wyrobic
Farsz:

1 kg szpinaku

1 cebula

3 zgbki czosnku

2 opakowania sera fetaq, sol, pieprz . Szpinak doda¢ do zeszklonej cebuli i
czosnku, dusi¢ do odparowania. Dodac¢ fete i wymieszac.

Ciasto rozwatkowaé, zrobi¢ kota i natozyé farsz. Gotowe pierogi smazy¢ na
patelni na srednim ogniu z dwéch stron.




